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SPELMAN PA TAKET

Kantarellsoppa

Traditionell Kantare||so§pa garnerad med kallrokt oxstek, notter & smetana. Serveras med
husets froknackebrod & havssaltat smor.

Gris inrefile

Langsamt grillade Bjorkens gris inrefilenoisetter och Bock’s Dunkel-olsas, stekt lok-bacon-
paprika, timjansmaksatt klyf%potatis & polkabetschips.

-- ELLER --
Laxfilé
Laxfilé stekt i aromsmor, flodkraftssas & dillklyftpotatis.

Bondost
Osterbottnisk bondost baddad i graddig hjortronsas och farska hjortron.

Pris: 36 €/pers.

SOMMELIER LOVGRENS MENY
Rakcocktall

Handskalade rakor pa sallad och Rhode Island-sas enligt gammalt recept.

Cour de Fillet

Helstekt oxfilé, vitloksgraddpotatis, vitlokssmor & rodvinssas.

Romanov

Grand Mariner marinerade jordgubbar, vispad gradde & marang.
Pris: 42 €/pers.

KRISTALLEN
Skargardstallrik

Skargardens sikceviche, kallrokt lax & Ernst senapssas, skagenrakor & Aromas surdegsbrod.

Kantarellsoppa

Traditionell kantarellsoppa garnerad med kallrokt oxstek, notter & smetana. Serveras med
husets froknackebrod & havssaltat smor.

Hereford

Flamberad Hereford inrefilé fran Teuva, eldig konjakssmaksatt pepparsas & potatisterrin.

Creme Brule
Creme Brulé smaksatt med havtorn & serverad med havtorns-sirap.

Pris: 68 €/pers.
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